
Menú Maridatge
Dimecres 03 de

M

Poupietes de llenguado farcides d’e
Maridatge:  Chard

Pomes caramel·litz
Maridatge:  Marqués

Filet de bou amb salsa Oporto i mantega
Maridatge:  Marqués de

Fondant de xocola
Maridatge:  Ch

Programa

20:30 h. Convocatòria i recepció de
20:45 h. Benvinguda i presentació
20:50 h. Introducció teòrica
21:10 h. Precs i preguntes
21:20 h. Sopar maridatge
23:30 h  Entrega de fulles d’opinió  23:30 h. Entrega de fulles d opinió, 

30,00 €

Menú acollit a les reserves realitzades al  Tel. 93

e al consumidor
e Març de 2010

Menú

spinacs a la catalana i escuma de marisc
dony Palacio de la Vega

*

zades amb mousse de foie
 de Arienzo Reserva 2002

*

a cafè de París sobre llit de carxofes confitades
e Arienzo Gran Reserva 1998

*

ata amb gelat d’avellanesg
hivas Regal 18 Anys

*****

els invitats

 revista “ El Aula “ i material didàctic revista  El Aula  i material didàctic.

I.V.A Inclòs

3 384 37 63 


