Menu Maridatge al consumidor
Dimecres 03 de Marc de 2010

Menu

Poupietes de llenguado farcides d’espinacs a la catalana i escuma de marisc
Maridatge: Chardony Palacio de la Vega

*

Pomes caramel'litzades amb mousse de foie
Maridatge: Marqués de Arienzo Reserva 2002

*

Filet de bou amb salsa Oporto i mantega café de Paris sobre llit de carxofes confitades
Maridatge: Marqués de Arienzo Gran Reserva 1998

*

Fondant de xocolata amb gelat d’avellanes
Maridatge: Chivas Regal 18 Anys
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Programa

20:30 h. Convocatoria i recepcio dels invitats

20:45 h. Benvinguda i presentacio

20:50 h. Introducci6 teorica

21:10 h. Precs i preguntes

21:20 h. Sopar maridatge

23:30 h. Entrega de fulles d’opinio, revista “ El Aula “ i material didactic.

30,00 € I.V.A Inclos




